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INFORMATIONS TECHNIQUES

LA MÉTÉO :
L’année 2013 restera une année très difficile durant tout le cycle végétatif avec un printemps très frais 

et pluvieux. Une pluviométrie abondante sur les 6 premiers mois même si mars et avril sont légèrement 

déficitaires. Juillet a été chaud et sec avec des températures maxi au-dessus de 30°C pendant 22 jours !

Le mois de septembre aura été caractérisé par une précipitation normale mais en continu, et avec des 

températures assez élevées et des nuits entre 18 et 20 °c. L’humidité, associée à ces températures élevées, 

a donné raison à l’arrivée du botrytis. Vigilance et rapidité d’intervention furent les clés indispensables à la 

bonne conduite des vendanges 2013 !

ÉTAT DU VIGNOBLE :
La pluviométrie printanière importante a induit une pression mildiou exceptionnelle et ce fut un facteur 

à prendre très au sérieux de même que pour le botrytis. Avec nos équipes, nous avons effeuillé à la main 

de façon importante les CS les plus tardifs pour qu’ils gagnent en maturité et qu’ils soient moins exposés à 

la pression de maladies. Cependant, malgré nos efforts, sur nos sols précoces, les pluies ont vite raison de 

l’état sanitaire car, très rapidement les baies de raisin ont tendance à éclater.

VENDANGES :
Nous avons commencé  les vendanges le lundi 30 septembre pour les finir la semaine d’après le 07 octobre.

Surface en production : 94 ha . Le botrytis était sur les starting-blocks et nous avons dû être très réactifs 

afin de renter une vendange peu altérée. Les caractéristiques de ce millésime sont des notes fruitées sans 

être d’une structure importante. Un petit rappel du 2008 ? 

PLUVIOMÉTRIE :
Moyenne des précipitations à Mérignac : 984 mm
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EXCEDENT ANNUEL DE PLUVIOMÉTRIE
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ASSEMBLAGES

Château Beaumont

Château D’Arvigny

Cabernet Sauvignon

55 %

Merlot

43 %

Petit verdot

2 %

CARACTÉRISTIQUES - Année 2013

PRODUCTION

Merlot

Cabernet Sauvignon

Le degré de l’assemblage est légèrement supérieur à 13°

Degré

13°2

12°5

pH

3.6

3.5

AT

2.7

3.7

Rendement : 31 hl/ha
Château Beaumont : 25 000 caisses
Château D’Arvigny : 0 caisses

BEAUMONT 2013 :
Merlots fruités avec une structure aimable et des tannins soyeux. 

Cabernets Sauvignons sont un peu vifs, mais leur maturité suffisante nous a permis d’éviter des notes 

végétales.

Les Petits Verdots ont été vendangés « à l’état sanitaire », donc avant complète maturité. Ils sont fruités 

mais un peu simples pour prétendre rejoindre Beaumont lors de l’assemblage.

Un vin travaillé sur le fruit qui saura séduire le dégustateur dans sa jeunesse et pour 6 à 8 ans.


