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CONDITIONS CLIMATIQUES
L’année 2014 est dans la moyenne avec un total des précipitations à 935 mm

La température moyenne annuelle est très haute avec 14,20°C, ce qui en fait un record.

L’année est très arrosée jusqu’à la fin août, à l’exception du mois d’avril.

L’été indien s’installe en septembre, avec un temps sec et des températures très élevées.

Ces conditions inespérées ont fait du mois de septembre le Sauveur de ce millésime !

LE VIGNOBLE
Dans la période Durant la période de mai à août, la vigilance et le professionnalisme de nos équipes au 

vignoble étaient mis à rude épreuve !

Les effeuillages précis ont eu raison du botrytis et grâce à ce mois de septembre tout à fait exceptionnel, 

nous avons rentré une récolte extrêmement saine. 

La confusion sexuelle étant un de nos engagements dans la lutte raisonnée, nous l’adoptons contre 

l’Eudémis et la Cochylis : la protection contre ces papillons a été parfaite.

LES VENDANGES

Nous avons vendangé du 25 septembre au 14 octobre sur l’équivalent de 8,5 journées et sur une 

surface en production : 96,30 ha.

Les caractéristiques de ce millésime sont des degrés généreux avec des acidités totales d’un bon 

niveau, ce qui promet un bel équilibre pour ce 2014 ! 

Pluviométrie

Mois arrosés

mm

mm

Mois secs

janvier

147

50

avril

février

124

15

septembre

mars

83

57

octobre

mai

87

54

décembre

juin

76

juillet

59

août

59

novembre

123
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ANALYSES

PRODUCTION

Château Beaumont

Merlot

Petit verdot

Château D’Arvigny

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon

Degré

47 %

13°0 - 14°5

13°1 - 13°5

55 %

12°1 - 13°5

Merlot

pH

45 %

3.7

3.4

45 %

3.5

Petit verdot

AT

8 %

2.8 - 3.2

4.0 - 4.5

0 %

3.6 - 3.9

Rendement : 46 hl/ha

Le degré de l’assemblage est légèrement supérieur à 13°.

Les merlots sont très soutenus avec un fruit mûr évident et des tanins charnus et suaves. 

Les cabernets sauvignons ont d’agréables notes de fruits rouges. Ils sont dotés d’une très belle 

longueur.  

Les petits verdots sont très fruités et charmeurs, avec une certaine vivacité qui vient apporter une 

réelle fraîcheur à l’assemblage.

CHATEAU BEAUMONT 2014 
Couleur rubis, très soutenue grâce à une bonne extractibilité des anthocyanes. Le nez est généreux, 

fruité et complexe.

En bouche, l’attaque est soyeuse avec une structure tannique présente, toute en harmonie. Les arômes 

fruités, légèrement boisés sont très élégants et participent à une belle persistance aromatique.


